
ROSÈ BIANCO ROSSO

SPUMANTE SPUMANTE ROSÈ

La nostra proposta di cantine si basa sulla
ricerca di prodotti di qualità, persone che

trasmettono impegno e amore per il vino. 

BENVENUTI A



L’azienda nasce dalla mente visionaria di Fabio
Ceschin, fianco a fianco e cuore a cuore con Gianna.
Passione, attenzione al territorio e volontà di
costruire una nuova cultura del vino vengono
tramandate da generazioni. Il Colle è sempre in
cerca di una spinta innovativa per rendere l’azienda
una realtà unica di valore e di prodotto.

VENETO

€ 22

€ 22

€ 22

€ 28

Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore
DOCG Extra Dry

Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore
DOCG Brut

Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore
DOCG Extra Brut Millesimato

Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore
DOCG Brut Vino Biologico & Bio vegan

Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore
DOCG Extra Dry Rive di Collalbrigo

€ 28

Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore
DOCG Brut Rive di S. Pietro di Feletto € 28

Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore
DOCG Extra Brut Rive di Rua di Feletto

€ 28

Prosecco DOC Rosè Extra Dry Millesimato € 22

Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore
DOCG Tranquillo

Pinot Grigio delle Venezie DOC 

Verdiso IGT Colli Trevigiani

€ 20

€ 20

€ 20

Refrontolo Passito DOCG Colli di Conegliano € 35
Affinamento: acciaio e riposo in barrique

Affinamento: 6 mesi in acciaio

Affinamento: 6 mesi in acciaio



VENETO

La cantina che gestisce Tenuta Amadio sorge nel cuore dei
dolci colli di Monfumo e dei Colli Asolani: qui, tra 20 ettari di
proprietà (12 a vigneto), si coltiva con metodo sostenibile e si
raccoglie ancora a mano, per valorizzare al massimo l’identità
del territorio. La cantina stessa è scavata nella roccia,
progettata per integrarsi perfettamente nel paesaggio.

La cantina Tenuta Casa Baccichetto, situata a Ponte di Piave ,
è un’azienda vitivinicola di famiglia che oggi coltiva circa 30
ettari di vigneto con approccio altamente sostenibile. Il
risultato sono vini che esprimono il forte legame tra territorio,
natura e artigianalità tramandata di generazione in
generazione.

€ 22Asolo Prosecco Superiore DOCG Extra Dry

Asolo Prosecco Superiore DOCG Brut

Asolo Prosecco Superiore DOCG Extra Brut

€ 22

€ 22

Bianchetta Metodo Ancestrale € 20

Carmenere DOC Piave

Malbech IGT

Argine Rosso DOC Piave

Malanotte DOC Piave

€ 19

€ 19

€ 28

€ 53

Affinamento: acciaio

Affinamento: acciaio

Affinamento: Legno 12 mesi almeno

Affinamento: 24 mesi tonneaux, 24 mesi cemento e 6 mesi bottiglia



Nel 2005 nasce la cantina di vini Ca’ di Rajo, sulle
fondamenta gettate dalla famiglia Cecchetto, che già
produceva uva sin dal 1931, prima con il nonno
Marino e poi con il padre Bortolo. 

Marzemina Bianca Millesimato Brut

Manzoni Rosa Spumante Extra Dry

Sauvignon Blanc IGT Trevenezie

Iconema Tai DOC Piave

Sangue del Diavolo Raboso DOC Piave

€ 22

€ 22

€ 22

€ 45

€ 33

Alla guida dell’azienda, troviamo ora la terza generazione della famiglia
Cecchetto, con i fratelli Simone, Alessio e Fabio.

Affinamento: 6-8 mesi sui lieviti dopo spumantizzazione

Affinamento: acciaio/legno

Affinamento: 7 mesi di barrique e 4 mesi in bottiglia

Affinamento: 36 mesi in botte di legno e 24 mesi di barrique

Affinamento: bottiglia

VENETO

L’azienda nasce nel 2002 dalla passione di Marco
Sambin per i Colli Euganei e il bello e il buono dei suoi
frutti. Cantina dedita alla produzione di vino senza
compromessi: naturali, creativi, seducenti al palato e in
grado di parlare allo spirito.

Johannes € 39
Syrah
Affinamento: acciaio 6 mesi e bottiglia 12 mesi

Marcus € 33
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot
Affinamento: acciaio 6 mesi e bottiglia 12 mesi



Fondata nel 1985 a Nervesa della Battaglia, Serafini & Vidotto è una cantina che
unisce tradizione e ricerca costante della qualità. Ogni fase viene seguita
internamente, con l’obiettivo di esprimere al meglio l’identità del territorio dei
Colli Trevigiani partendo dalla Recantina, passando per il Pinot Nero fino al più
elegante Rosso dell’Abbazia.

€ 28
Affinamento: acciaio almeno 6 mesi
Manzoni Bianco

€ 35
Sauvignon, Pinot Bianco
Affinamento: acciaio

Phigaia “After the White”

€ 31
Affinamento: acciaio minimo 6 mesi
Recantina

€ 40
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot
Affinamento: legno 12 mesi

Phigaia “After the Red”

€ 72
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot
Affinamento: dai 18 ai 24 mesi in legno

Il Rosso dell’Abazia

€ 34
Affinamento: almeno 6 mesi in acciaio
Pinot Nero

Marquise
Pinot nero

€ 75
Affinamento: legno, lieviti almeno 60 mesi

€ 76
Affinamento: dai 14 ai 18 mesi in legno
Pinot Nero “Roccolo”

VENETO

I vini proposti da Domus Vini sono il risultato di una
lunga esperienza lavorativa fatta con passione e cura. 

€ 29Rosso Veneto Novecento23

€ 63
Affinamento: almeno 6 anni botti di barrique, finale in bottiglia

Centenario Novecento23
Corvina

Corvina

Il metodo produttivo è caratterizzato da elevati standard di produzione,
tecniche enologiche attente che preservano la salubrità e la naturalità del vino.

L’azienda nasce dall’incontro tra due enologi e oggi
rappresenta un punto di riferimento per la
produzione di vini eleganti e longevi.



L’azienda prende il nome da quello del suo fondatore, Emilio
Sartor “Miliet”, che negli anni ’50 decise di mettersi in proprio
per produrre vini, consapevole delle ottime potenzialità di
questo territorio ai piedi del Montello. 

Beppe, fondatore e vignaiolo per passione, nel 2000
decise di riservare quasi un ettaro e mezzo alla vigna ed
insieme ad un amico, famoso produttore, tracciò le linee
del progetto in quel terreno che era molto più adatto ad 

un vino rosso piuttosto che al  Prosecco. Ecco l’unione perfetta tra
territorio, dedizione, predilezione personale e ambizione alla tutela della
biodiversità.

Recantina

Cabernet Sauvignon

Merlot € 19

€ 19

€ 26
Affinamento: acciaio
Rosso “Miliet”
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot

€ 29

Affinamento: botti di rovere per almeno 9 mesi

Affinamento: vino d’annata, non effettua passaggi in legno

Affinamento: vino d’annata, non effettua passaggi in legno

Manzoni Bianco € 24
Affinamento: 9 mesi su lieviti

VENETO

€ 75

Maso di Villa DOCG
Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Marzemino

€ 46

Affinamento: barrique francese di rovere per 24 mesi

Affinamento: barrique francese di rovere per 24 mesi

Campo del Pra DOCG
Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Malbec

€ 35

Affinamento: 24 mesi barrique di rovere e 6 mesi in bottiglia

Nasi Rossi DOCG   
Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Marzemino

(Tempora non disponibil)



Vignaioli da 4 generazioni, li lega alla vite l’amore per
la terra e la dignità che viene da un lavoro onesto,
scientificamente consapevole, finalizzato alla
specificità di un prodotto unico e raro. 
L’area di Lison, da un millennio retroterra privilegiato
per la produzione vitivinicola dell’aristocrazia
veneziana, richiede tutta la conoscenza che deriva da
una lunga esperienza sul campo.

La cantina sorge nel comune di Villorba, in un
territorio con vocazione, originaria, prevalentemente
agricola, lungo la “Postumia”, nel ‘500 denominata
“strada Regia”. Nove gli ettari coltivati: accanto ai
vigneti più giovani, di 10-15 anni, spiccano due vigneti 

storici di più di 50 anni, fiore all’occhiello dell’azienda; gestiti tutti con
potatura e vendemmia totalmente manuale, basso uso di pesticidi e senza
l’utilizzo di diserbanti, per una produzione più naturale possibile.

Tai € 29
Affinamento: 2 mesi in cemento e 8 mesi in acciaio

Passito Dolce
Malvasia istriana

€ 35
Affinamento: breve passaggio in legno e successivamente in bottiglia

VENETO

Metodo Classico 
Chardonnay, Pinot Nero

€ 29

Affinamento: 48 mesi su lieviti e successivamente in bottiglia

€ 44Rosso in anfora 2021 IGT
Merlot, Cabernet Sauvignon, Franconia, Refosco dal
Peduncolo Rosso

Affinamento: 12 mesi in anfora di terracotta



Costa degli Angeli Manzoni Bianco

Profetessa Lugana DOC

€ 29

€ 30

Affinamento: 8 mesi sui lieviti

Affinamento: 4 mesi vasche di acciaio

Fondata dal padre Emilio e oggi condotta dai fratelli
Pozzobon (Diego, Adelino e Mirco), l’azienda Case Paolin
vanta una conduzione biologica certificata: già dagli anni
’80 i viticoltori avevano iniziato a ridurre l’uso dei prodotti
chimici, e nel 2012 hanno ottenuto la certificazione
biologica.

Situata a Pacengo di Lazise lungo le colline moreniche
che costeggiano il Lago di Garda, Villa Meneghello
gestisce circa 40 ettari di vigneto distribuiti tra la zona
di Lazise e le colline di Verona e Grezzana.
In vigna la conduzione privilegia sistemi naturali e
sostenibili, come l’inerbimento del terreno e la potatura
che mira a ridurre la resa ma aumentare la qualità.

VENETO

€ 34

€ 20

€ 35

€ 65

Majo Rosso Recantina DOC Montello Asolo

Pal del Vò Bardolino Classico DOC

Rosso del Milio 

San Carlo Montello Asolo DOC Rosso

Affinamento: 12 mesi botte grande

Affinamento: 12 mesi botte grande

Affinamento: 12 mesi botte grande

Affinamento: 12/14 mesi barrique, 6 mesi botte grande e 9 in bottiglia

I vigneti si trovano in due aree distinte: la pianura di Belvedere con ciottoli
grigi (legati al fiume Piave) che contribuiscono a vini freschi, e la zona
collinare del Montello con “terre rosse” ferrose che danno vini più complessi
e longevi.

Merlot, Carmenere

Cabernet Sauvignon, merlot

Corvina, Rondinella



Soave Classico
Garganega

€ 34

Affinamento: almeno 1 mese in bottiglia

La famiglia Tessari vive e coltiva la vite fin dal 1800 a
Fittà, piccolo borgo a 300 metri di altitudine a nord di
Soave e proprio alla cittadella scaligera ha dedicato il
nome dell’azienda agricola usando l’antico toponimo

L’azienda agricola Buglioni è stata fondata nel 1993
da Alfredo Buglioni partendo dall’acquisto di un
vecchio casale con un vigneto di circa 4 ettari.

latino Suavia. Nel 1982 Giovanni Tessari, consapevole delle grandi
potenzialità del territorio, decise di mettersi in proprio e di pigiare la loro uva
facendo il loro vino ed oggi i figli conducono l’azienda lavorando sempre a
Fittà, dove tutto è cominciato.

Negli anni l’azienda è cresciuta fino a gestire circa 50-60 ettari di vigneti,
distribuiti tra Valpolicella Classica, Lugana e Bardolino, e ha ottenuto la
conduzione biologica certificata dal 2019.

VENETO

Cantina Colli Euganei è una cooperativa che nasce nel
1949 e raggruppa circa 680 produttori, disseminati
all’interno del territorio protetto dal Parco dei Colli. La
Cantina ha fatto la scelta di produrre una gamma
diversificata di vini dall’identità autentica e che
fossero espressione di una terra e di una cultura.

Fior d’Arancio Spumante Dolce DOCG
Moscato giallo

€ 19

Affinamento: bottiglia

€ 48

€ 95

Il Bugiardo Valpolicella Class Sup Ripasso DOC

Il Lussurioso Amarone Valpolicella Class DOCG
Affinamento: 12 mesi botte grande e 6 mesi in bottiglia

Affinamento: 30 mesi botte grande e 12 mesi in bottiglia

Corvina, Corvinone, Rondinella, Oseleta, Croatina

Corvina, Corvinone, Rondinella, Oseleta, Croatina



L’ Azienda agricola Gamba, si dedica da generazioni, con
grande passione e competenza, alla coltivazione della
vite. Situata nel cuore della Valpolicella Classica, possiede
oggi 15 ettari di vigneti disposti a terrazze, che poggiano 

su dolci colline ad una altitudine di circa 300 metri s.l.m. Vengono prodotte uve
di elevata qualità da cui si ricavano vini con caratteristiche uniche ed inimitabili
grazie alla peculiarità del territorio ma anche per una grande personalità e
professionalità.

Tra le famiglie più storiche della Valpolicella, l’azienda
Speri è un’autorevole e fedele interprete dei vini della
Valpolicella Classica, divenuta, per la sua continuità e
il suo forte radicamento al territorio, un punto di
riferimento dell’enologia italiana. 

L’azienda Speri vinifica esclusivamente le uve provenienti dai propri vigneti e
coltiva da sempre solo vitigni autoctoni della Valpolicella. 

Valpolicella Classico
Corvina, Rondinella, Molinara

Valpolicella Classico Superiore Sant’Urbano
Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara

€ 28

€ 37
Affinamento: bottiglia

Affinamento: 6 mesi in bottiglia

€ 25Valpolicella Classico
Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara
Affinamento: alcuni mesi in botti d’acciaio e finalmente in bottiglia

Amarone della Valpolicella Classico DOCG
Corvina, Corvinone, Rondinone, Croatina

€ 48

Affinamento: alcuni mesi in botti d’acciaio e qualche anno in legno

VENETO

€ 30Valpolicella Classico Superiore
Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara
Affinamento: alcuni mesi in botti d’acciaio e successivamente in legno



La filosofia di Cantina Delaiti è strettamente connessa al
rispetto del Territorio e delle biodiversità. Si basa sull’idea
di micro vinificazione, intesa come una vinificazione delle
uve raccolte nelle singole particelle, per esaltare al meglio le
caratteristiche specifiche di ogni vigneto in ogni particolare
terreno. Si ottengono così vini dal grande carattere e
complessità, non elaborata in cantina, ma naturalmente
derivata dal Terroir.

TRENTINO ALTO-ADIGE

Cantina Mori Colli Zugna, una piccola ma solida realtà
cooperativa che rende grande il vino, un gioiello di
tecnologia e tradizione. Un territorio variegato con una
molteplicità di microzone che regala sfumature e sentori
diversi.

Lagrein € 28

Overture Trento DOC Brut
Chardonnay

€ 35

Affinamento: 15-24 mesi su lieviti

Affinamento: bottiglia

Morus Rosé Millesimato Trento DOC
Pinot Nero

€ 35

Affinamento: bottiglia

Moscato Giallo IGT € 26
Affinamento: acciaio



Herbert Tiefenbrunner, avvicinatosi all’arte del mastro
cantiniere all’età di 15 anni, diede inizio nel 1943 all’attività
in proprio di imbottigliamento, aiutato dalla moglie Hilde.
Nel 2000 Christof e la moglie Sabine, quinta generazione
Tiefenbrunner, subentrano nella piena gestione della
Tenuta. La proprietà si estende per 25 ettari a Niclara,
Cortaccia e Magrè, tra i 250 e i 1.000 metri di altitudine.

TRENTINO ALTO-ADIGE

Gewürztraminer Merus Alto Adige € 35
Affinamento: 4 mesi su lieviti

Pinot Bianco Merus Alto Adige € 30
Affinamento: 4 mesi su lieviti

Pinot Nero Turmhof Alto Adige € 46
Affinamento: 5 mesi in bottiglia

Schiava Merus Alto Adige € 28
Affinamento: 4 mesi in bottiglia

Chardonnay Merus Alto Adige € 26
Affinamento: 4 mesi su lieviti



Isonzo del Friuli DOC € 30
Friulano
Affinamento: lungo periodo in acciaio con lieviti

Ribolla Classic Goriška Brda € 35
Affinamento: 6 mesi in acciaio con lieviti e 1 mese in bottiglia

Situata a Mariano del Friuli nel cuore della pianura
goriziana, Masùt da Rive è nata nel 1937 ad opera di
Antonio Gallo anche se solo nel 1975 inizia la
vinificazione in purezza dei vini.

Oggi l’azienda è condotta dai figli che hanno raccolto il testimone dal padre
Silvano che ivi ancora lavora a tempo pieno, aiutando i figli nelle vigne. 

Nel 1988 Marjan Simčič, insieme alla moglie Valerija,
prende le redini dell’azienda di famiglia le cui origini
risalgono al 1860, e fin da subito si adopera a creare una
cantina nuova e moderna adatta ai vini di alta qualità. I 18
ettari di vigneti condotti sono ubicati nell’area del Collio
Goriziano, al confine tra Italia e Slovenia.

L’ area offre condizioni climatiche ideali per la crescita delle viti grazie all’aria
marina calda che proviene dalla pianura friulana ed al riparo che le Alpi Giulie e
l’altopiano di Ternova creano contro il freddo montano.

FRIULI VENEZIA GIULIA

L’azienda agricola La Sclusa è ubicata sulle colline a sud
di Cividale, perla latina e longobarda, nel cuore del
Friuli. Le vigne affondano le radici nei terreni marnosi
tipici di questa zona, i Colli Orientali del Friuli, da
sempre terra di grandi vini bianchi ... ma non solo.

Schioppettino € 22
Affinamento: bottiglia

Ribolla Gialla € 19
Affinamento: bottiglia



Nel cuore di Clauiano, uno dei borghi più belli d'Italia, in
comune di Trivignano Udinese, nasce Borgo Claudius. I
vigneti si trovano tutti su terreno pianeggiante di origine
alluvionale, fertile e con la presenza di venature di ghiaia
che danno una maggior nota di profumo ai vini. Grazie ai
venti da nord est che accarezzano questo lembo di
pianura friulana otteniamo uno sbalzo termico notturno
abbastanza alto rispetto alle temperature diurne
ottenendo particolari pregi sulla qualità organolettica dell'
uva.

FRIULI VENEZIA GIULIA

Le Sasse € 22
Refosco, Pignolo
Affinamento: tonneau e barrique

Friulano DOC Collio € 38
Affinamento: acciaio e poi 6 mesi su fecce fini

Malvasia DOC Collio € 37
Affinamento: 6/8 mesi in botte grande

Immersa nel cuore del Collio, a pochi chilometri dal
confine sloveno, questa azienda vitivinicola si estende su
circa 11 ettari di vigneti collinari a Cormòns. 

I filari sono coltivati con attenzione alla biodiversità e all’impatto ambientale, con
raccolta manuale delle uve e solo prodotti a basso impatto ambientale in vigna. Il
terroir è di grande prestigio: il terreno è stato riconosciuto già nel 1787 tra i cru
della Contea di Gorizia-Gradisca. 

Poncaia DOC Collio € 48
Merlot
Affinamento: 18/24 mesi barrique



Michele Scienza dopo una formazione come enologo, nel 1998
ha avuto l’opportunità di iniziare un progetto di vita a Bolgheri
con la moglie Annalisa, con l’idea di creare un’azienda
artigianale completamente sostenibile.
Il lavoro di Michele è votato alla produzione di vini di territorio,

con scelte che riesplorano anche concezioni antiche del fare vino. È così che si
pone tra gli interpreti più originali di questo territorio, con vini eleganti, fini e dalla
straordinaria personalità, che rappresentano in modo perfetto il terroir di Bolgheri. 

Chianti DOCG
Sangiovese, Canaiolo, Colorino

€ 25

Affinamento: cemento

Rosso di Montalcino € 44
Sangiovese

TOSCANA

Già dall’IX secolo, la pieve di Santa Maria a Coeli Aula emerge
come testimonianza storica. L’ azienda si trova tra le dolci colline
di Montespertoli, nelle vicinanze di Firenze, un luogo carico di
storia e rinomato per il Chianti.

L’azienda agricola La Rasina nasce negli anni settanta ad opera
di Santi Mantengoli, ma solo nella seconda metà degli anni
ottanta, il lavoro venne indirizzato verso l’attività viti-vinicola.
Dal 1997 la conduzione è passata a Marco Mantengoli, giovane
enotecnico, che affianca le sue nuove idee e la tecnologia
moderna alla tradizionale e decennale esperienza paterna.

Bolgheri Superiore
Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot

€ 37
Affinamento: 9 mesi in legno, 1 mese in acciaio e 3-4 mesi in bottiglia

Affinamento: 4-5 mesi in barrique e 2-3 mesi in bottiglia

Il Bradese Chianti Classico DOCG
Sangiovese, Merlot

€ 32

Affinamento: botte grande



Nebbiolo € 29

Barolo € 53

Barbera € 34

Montepulciano d’Abruzzo € 28
Affinamento: 6 mesi in acciaio e 6 mesi in bottiglia

ABRUZZO

PIEMONTE

Villamagna è il cru in cui il Montepulciano d’Abruzzo
biologico ha trovato il suo terroir d’eccellenza. L’unicità dei
vigneti, siti a 10km dal mare Adriatico e a 10km dal
massiccio della Majella, porta i vini ad esprimersi in un
perfetto connubio di potenza ed eleganza non
raggiungibile altrove e sempre di maggior interesse da
parte della critica internazionale. 

La cantina Moscone, gestita da Sara e suo cugino Marco,
comprende le vigne che si estendono sul territorio di
Monforte d’Alba in Piemonte. Sara riprende e porta con
se la ricchissima tradizione familiare di vignaioli da tre
generazioni. A Monforte sorgono alcune delle colline più
alte del Barolo, che superano i 500 metri di altezza e,
nelle giornate di nebbia strisciante, galleggiano come
isole di un mare lattiginoso.

I soli 85 ettari rendono la denominazione Villamagna Doc tra le più
piccole al mondo. Piandimare ha voluto tradurre questo limite in
opportunità, focalizzandosi su cura minuziosa e altissima qualità.

Affinamento: 24 mesi in botti di rovere e 12 mesi in acciaio

Affinamento: 12 mesi in botti di rovere e 10-12 mesi in acciaio

Affinamento: 8 mesi in botti di rovere



Cremant D’Alsazia
Chardonnay

€ 35

Terrasses du Larzac €32
Syrah, Grenache, Mourvèdre
Affinamento: 18 mesi su legno

Pinot Nero €27
Affinamento: 18 mesi su legno

Chardonnay € 26
Affinamento: 4 mesi su lieviti

L’azienda di famiglia è stata fondata nel 1963 da Hubert
Reyser, che all’età di 14 anni acquistò il suo primo
appezzamento di vigneti. Oggi, la famiglia coltiva 15 ettari di 1
ettari, di cui 5 ettari situati sul Grand Cru Steinklotz a
Marlenheim, che vengono coltivati con la massima cura.

FRANCIA

Fondata nel 1820 dal barone Alfred de Luze, che era
all'avanguardia nelle vendite di vini di Bordeaux in tutto il
mondo, la Maison A. de Luze, più di due secoli dopo, ha
conservato ogni ultimo tassello del suo DNA di Bordeaux,
insieme alla passione per i viaggi e la scoperta. 

Affinamento: 36 mesi su legno

Louis Max scoprì per la prima volta questa regione francese  e
se ne innamorò. Iniziò quindi un'attività di commercio di vini di
Borgogna a Beaune e poi a Nuits-Saint-Georges. Esplorò in
particolare la ricchezza dei vitigni di Borgogna: il Pinot Nero e
lo Chardonnay, che si esprimono in questi terroir come in
nessun altro luogo.

Brut Origine
Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Meunier

€ 90

La Maison comprende 40 ettari di proprietà, di cui 13
classificati premier cru e coltivati nella maggior parte a
chardonnay. Una Maison che pur nel rispetto della tradizione è
sempre al passo con i tempi con vini fini e poco dosati, vera
espressione della Champagne. 

Affinamento: bottiglia minimo 40 mesi



È il 1766 e l’imperatrice Maria Teresa D’Austria concede la
prima licenza a una fabbrica di birra in Italia, che si insedia
proprio nell’antico borgo Teresiano che della sovrana ha
preso il nome.
Un’avventura di sapienza e dedizione che Theresianer
riprende, oltre duecento anni dopo, nel suo stabilimento di 

BIRRE

Nervesa della Battaglia. La passione per la qualità diventa un punto di
riferimento per noi, e indica il porto sicuro per gli estimatori della buona birra.

Premium Lager € 5,00

Lager Senza Glutine € 5,00

Pale Ale € 5,00


